GOBIERNO DEL ESTADO DE COAHUILA DE ZARAGOZA

SECRETARIA DE EDUCACION

ESCUELA NORMAL DE EDUCACION PREESCOLAR

TiTULO DEL TRABAJO:

El trabajo docente en el aula multigrado en preescolar

PRESENTADO POR:
Jocelyn Guadalupe Zufiiga Meza

CURSO:
Pedagogia y didactica del aula multigrado.

Docente:
Alejandra Isabel Cardenas Gonzalez.

SALTILLO, COAHUILA DE ZARAGOZA Mayo 2024



Jardin de nifios seccion “Luis A. Beauregard”

Cocinando donas

Campo formativo Metodologia Eje articulador: Grado al que va
dirigido:
De lo humano y lo Montessori Pensamiento critico y artes y ler grado
comunitario. experiencias estéticas.
Contenido PDA
Precision y coordinacion en los movimientos al Controla sus movimientos al usar objetos,
usar objetos, herramientas y materiales, de herramientas y materiales en juegos y actividades de
acuerdo con sus condiciones, capacidades y experimentacion, creacion personal y resolucion de
caracteristicas. problemas, atendiendo las normas de seguridad.
Problematica.

Dificultad para trabajar de manera autdbnoma y para seguir indicaciones.

Proposito de la actividad

Que a través del juego simbolico desarrollen la autonomia para trabajar por si mismos, siguiendo
indicaciones al usar objetos, herramientas y materiales.

Actividad Tiempo: Espacio: Materiales:
Saberes Previos: Armar el rompecabezas gigante| 10 minutos Aula de e Rompecabezas
del oficio del panadero de manera grupal clases grande del
Observar la imagen que lograron armar. panadero.
e Gorros de

Hacer una asamblea de manera grupal para

conocer qué es lo que hacen en el oficio de panadero.
“Panadero”. * Recetade

. masa de
Caracterizarse de panadero con el gorro llevado galletas
por la educadora. )

Y : e Pasosparala

Explicacion: Observar la receta y los pasos para | 20 minutos Aula de masa
hacer su masa de galletas. clases '

e AzQcar glass.

Realizar la masa de las galletas de manera e Mantequilla.

individual, siguiendo las indicaciones y haciendo

el paso a paso. * Harlna}.

e Esenciade
Amasar constantemente hasta que vean que su vainilla.
masa esta lista. e Chispitas de
Usar cortadores de galletas o armar la figura que chocolate.
deseen que tenga su galleta de manera individual. e Mantel.
Meter su galleta al “Horno” para que se cocine. e Horno de
Evaluacion: Esperar a que la galleta se hornee. 10 minutos Aula de carton.
Sacar la galleta ya “horneada” con mucho clases e Charola para

hornear.

cuidado.

Decorar con las chispitas de chocolate. su galleta.




